

















Tavola 1 - Varieta di forme nell’ambito della classe dei Foraminiferi. 1-11: bentonici a guscio arenaceo (agglutinante); 12-15: bentonici
porcellanacei; 16-23: bentonici ialini; 24a-b: planctonico calcareo ialino. Gli esemplari 9 e 10 hanno guscio bitalamico; ’esemplare 11 ¢
una forma monotalamica; tutti gli altri sono politalamici.
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I funghi della Maremma: tanti buoni com-
pagni della nostra tavola

Gruppo Micologico Follonichese
Via Togliatti, 4 — Follonica (Grosseto)

Il territorio tosco-laziale noto come Maremma
consiste di una fascia larga dai 30 ai 60 km e lunga
circa 200 chilometri, che ha come limiti settentrio-
nale e meridionale rispettivamente la citta di Ceci-
na e quella di Tarquinia. L’area costiera di questo
territorio, ricca di vegetazione arborea e arbustiva,
ospita una vasta gamma di aspetti vegetazionali in
relazione alle diversita di habitat che si incontrano:
dalle dune alle coste rocciose, alla pianura ricca di
ambienti acquatici, all’area piu interna prevalente-
mente collinare.

Questo differenziato patrimonio vegetazionale,
che rappresenta anche uno dei piu ricchi e variega-
ti “polmoni verdi” d’Italia, ospita una miriade di
specie fungine, gran parte delle quali ¢ commesti-
bile fino a edule eccellente. Non manca, comun-
que, oltre alle numerose specie variamente tossi-
che o semplicemente immangiabili per odore,
sapore o quant’altro, una componente, seppure
ridotta, di forme mortali.

E per via della scarsa o superficiale conoscenza
micologica che la maggior parte dei “fungaioli”
trascura ottimi funghi e limita le sue
raccolte a pochissime specie. In que-
sto breve articolo sono descritti gli
elementi rinvenuti e fotografati nella
nostra ultima spedizione: 1’Ovolo
buono o Cucco o Cocco (Amanita
caesarea), il Chiodino o Famigliola
buona (Armillaria mellea), il Porcino
nero o Moreccio o Porcino delle sco-
paie (Boletus aereus), il Porcino d’e-
state (B. aestivalis), il Giallarello o
Galletto o Gallinaccio o Finferlo
(Cantharellus cibarius), la Trombetta
da morto o Corno dell’abbondanza
(Craterellus cornucopioides), il Den-
tino o Steccherino dorato (Hydnum
rufescens), il Lardaiolo o Paonazzo

(Hygrophorus russula), il Leccino (Leccinum lepi-
dum), I’Ordinale viola o Ordinale blu o Cimballo
viola (Lepista nuda) e la Bubbola o Pupola o Pai-
ciola 0 Mazza di tamburo (Macrolepiota procera).
Alla lista, purtroppo, non ¢ stato possibile
aggiungere una specie particolarmente ricercata ed
apprezzata, e cio¢ 1’Ordinale o Cimballo o Cirim-
ballo, Clitocybe geotropa (Lam. & DC) Quélet.
Questo fungo si trova di frequente in numerosi
esemplari raccolti insieme a costituire i cosiddetti
“cerchi delle streghe”, i quali tendono ogni anno a
formarsi pitt 0 meno negli stessi luoghi (per cui chi
conosce le “coordinate” di una “Cimballaia” dis-
pone dunque di un piccolo tesoro degno di essere
tramandato in eredita di padre in figlio).

Ovolo buono o Cucco o Cocco, Amanita caesa-
rea (Scop.) Pers.

Il nome della specie, dal latino caesareus cioe
“imperiale”, allude alla sua ottima commestibilita.




CAPPELLO: 7-16 cm di diametro, tipicamente
emisferico, quindi convesso ed infine pilt 0 meno
appianato-disteso, glabro (talvolta sulla sua cuti-
cola rimangono attaccati lembi membranacei del
velo) e con margine finemente striato. Colore
arancio vivo o giallo arancio, un po’ piu chiaro
nella zona dell’orlo.

LAMELLE: libere, fitte, un po’ ventricose, fram-
miste a lamellule, con orlo eteromorfo leggermente
fioccoso e di colore uniformemente giallo cromo.

GAMBO: altezza 7-18 cm e diametro 1,8-3 cm,
forma cilindrica, attenuata all’apice, slanciata,
robusta, di norma diritta, concolore alle lamelle o
su tonalita piu chiare, piuttosto duro e fibroso,
nella sua estremita superiore ¢ provvisto di un
ampio anello giallo, pendulo, persistente, lunga-
mente e fittamente striato. La base del gambo pre-
senta un’ampia volva a sacco, lacerata, spessa, di
colore bianco sporco e di consistenza molle, ma
abbastanza tenace.

CARNE: soda e compatta, presto tenera, poi
molle ed un po’ stopposa a maturita, bianca,
immutabile al taglio. Odore debole, appena fun-
gino e comunque gradevole; sapore analogo, dol-
ciastro.

SPORE: non amiloidi, bianche, di forma da
sub-ovoidale a piu 0 meno regolarmente ellissoi-
dale e di dimensioni 9-12,5 x 6-7,5 um.

HABITAT: specie termofila che predilige i
boschi caldi e soleggiati, soprattutto di querce
(Quercus cerris L., Q. pubescens
Willd. Q. suber L.) o castagni
(Castanea sativa Miller). Cresce
isolata o gregaria con individui
sparsi, dalla tarda estate fino all’au-
tunno inoltrato. Relativamente fre-
quente ed abbondante nel suo habi-
tat tipico ed in condizioni ambien-
tali favorevoli (come dopo abbon-
danti piogge, allorché la temperatu-
ra si mantiene elevata). Rara al
nord, ¢ piu frequente nelle regioni
appenniniche e in quelle piu xerofi-
le mediterranee, isole comprese.

COMMESTIBILITA: fin dall’e-
poca romana ¢
fungo di ottima commestibilita,
degno della mensa imperiale dei

considerato un

Cesari (da cui I’appellativo specifico). Puo essere
consumato anche crudo.

Chiodino o Famigliola buona, Armillaria mellea
(Vahl) P. Kumm.

Il nome della specie, dal latino melleus o “atti-
nente al miele”, si riferisce al colore del cappello.

CAPPELLO: diametro di 3-14 c¢m, dapprima
emisferico-convesso, poi piano-convesso; il colore
puo variare dal giallo miele al giallo bruno, all’o-
cra e al bruno scuro. La superficie ¢ finemente
decorata da fibrille concolori. Al margine puo por-
tare piccoli fiocchi lasciati dall’anello che si ¢
staccato.

LAMELLE: abbastanza fitte, attenuate in pros-
simita del gambo e decorrenti ad uncino per un
piccolo tratto, bianche.

GAMBO: altezza di 5-14 cm e diametro di 1-3
cm, cilindrico o ingrossato-bulboso alla base,
tenace, fibroso, farcito, poi cavo, pallido in alto,
brunastro al centro, bistro-olivastro in basso. Anel-
lo tipicamente bianco, grosso e persistente, supe-
riormente striato ed inferiormente fioccoso.

CARNE: bianca, soda nel cappello, fibrosa e cori-
acea nel gambo, odore nullo, sapore amarognolo.

SPORE: sporata bianca, con elementi lisci di
forma ovoidale-ellissoidale e di dimensioni 7-10
X 5-7 um.




HABITAT: cresce cespitoso in autunno sui
tronchi di diverse latifoglie e conifere. In monta-
gna appare gia in agosto, mentre in pianura si
ritrova di norma da settembre a dicembre.

COMMESTIBILITA: buono, molto apprezzato
in numerose zone, alla cottura la sua carne assume
una colorazione nerastra. E consigliabile consu-
mare soltanto il cappello e gettare il gambo in
quanto troppo legnoso.

OSSERVAZIONI: fungo molto comune e dif-
fuso. Si raccomanda di consumarlo dopo una pro-
lungata cottura, che comprenda circa un quarto
d’ora di prebollitura avendo 1’accortezza di gettare
I’acqua.Questo fungo non deve essere conservato,
né congelato, né surgelato. Fruttifica di preferenza
su ceppaie tagliate di recente, alla base di tronchi
vivi, su radici affioranti, ecc..

Porcino nero o Moreccio o Porcino delle sco-
paie, Boletus aereus Bull.

Il nome della specie, dal latino aes-aeris o
“bronzo”, si riferisce al suo colore.

CAPPELLO: 5-25(30) cm di diametro, dap-
prima emisferico, poi convesso ed infine appia-
nato, molto sodo e carnoso, con cuticola asciutta
e finemente vellutata, anche gibbosa, di colore
tipicamente scuro, bruno seppia, marrone scuro
fino al nero, ma anche piu chiaro (nocciola o
bruno ocra), talvolta con alcuni piccoli punti d’un
bronzo ramato.

TUBULI: non molto lunghi, inizialmente
bianchi poi di colore giallo citrino pallido ed
infine verde chiaro. Pori piccoli, tondi, conco-
lori ai tubuli e con gli stessi passaggi di tinta
nel tempo.

GAMBO: inizialmente ovoidale, poi allungato
ma mai molto alto e conservante di regola un
ispessimento a bulbo verso il basso; solido, diritto
o piegato nella sua base, pieno ma presto scavato
dalle larve; all’inizio quasi bianco, diviene presto
piu scuro, quasi concolore al cappello, e mostra un
reticolo brunastro piuttosto minuto.

CARNE: soda e compatta , di colore bianco
anche sotto la cuticola del cappello. Odore debole,
ma assai gradevole; sapore dolce come di nocciola.

SPORE: sporata di colore bruno-olivastro, con
elementi fusiformi-ellissoidali di dimensioni 13-
16,5 x 4-5,5 wm.

HABITAT: piuttosto diffuso nelle zone medi-
terranee dall’inizio dell’estate a tutto 1’autunno,
cresce solitario o gregario sotto latifoglie come
querce e castagni, prediligendo questi ultimi.

COMMESTIBILITA: ottimo fungo, ai vertici
dell’eccellenza.

OSSERVAZIONLI: il Porcino nero ¢ sicuramen-
te uno dei funghi pitl conosciuti e ricercati (pur-
troppo in modo anche sconsiderato ed inaccettabi-
le per fini sia commerciali che privati). Talvolta
esso non ¢ facilmente distinguibile da forme scure
di B. aestivalis; in tal senso possono comunque
aiutare le caratteristiche decolorazioni che spesso
si presentano sulla sua cuticola.
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Porcino d’estate, Boletus aestivalis (Paulet) Fr.

Il nome della specie (Fig. 4), dal latino aestiva-
lis o “dell’estate”, allude alla sua stagione di cre-
scita.

CAPPELLO: 7-25 cm di diametro, carnoso,
da emisferico a convesso, infine appianato; cuti-
cola finemente vellutata, spesso delicatamente
fessurata soprattutto al margine, oppure, quando
il tempo ¢ molto asciutto, screpolata negli esem-
plari pit maturi; colore uniformemente bruno
pallido, nocciola o bruno rossiccio, talvolta
anche bruno scuro.

TUBULI: fino a 3 cm, da bianco latte a giallo
paglia, poi giallo-verdastri, infine olivastri, immu-
tabili al taglio; pori molto piccoli, dello stesso
colore dei tubuli, immutabili al tocco.

GAMBO: altezza 5-15 cm e diametro 2-5 cm.,
dapprima obeso, poi pitl slanciato, cilindrico, spes-
so incurvato, di rado ventricoso, arrotondato alla
base e talora un po’ radicante; di colore variabile da
nocciola pallido a bruno piu 0 meno carico, che si
intensifica con la crescita; ricoperto per quasi tutta
la lunghezza da un fine reticolo concolore.

CARNE: soda e compatta nel giovane, presto
molle nel cappello, di colore bianco latte, appena
brunastro sotto la cuticola; odore tipico, intenso e
gradevole; sapore gradevole, dolciastro, come di
nocciola.

SPORE: sporata bruno-oliva, con elementi
di forma ellissoidale-fusiforme e delle dimen-
sioni di 12-16 x 4-5 um.
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HABITAT: cresce isolato o in gruppi di pochi
individui, specialmente nei boschi caldi di latifo-
glie (in prevalenza castagni, querce, noccioli e
faggi) ma anche in quelli di conifere (abeti e
pini), da fine primavera a settembre. E una spe-
cie molto comune, tipicamente termofila.

COMMESTIBILITA: & da considerarsi tra i
boleti migliori (da consumarsi anche crudo in
insalata seppure in piccole quantita, perché non
da tutti tollerato).

OSSERVAZIONI: ¢ un boleto che mostra un’e-
strema variabilita nell’aspetto e nel colore. Con un
po’ di esperienza risulta tuttavia facilmente ricono-
scibile per la cuticola tendenzialmente asciutta e
vellutata e per il gambo finemente reticolato su
tutta o quasi la superficie.

Giallarello o Galletto o Gallinaccio o Finferlo,
Cantharellus cibarius Fr.

Il nome della specie, dal latino cibarius ovvero
“attinente al cibo”, allude alla sua buona comme-
stibilita.

CAPPELLO: diametro di 3-10 cm, dapprima
arrotondato convesso, poi pil aperto ed infine
depresso, concavo e a margine molto irregolare,
lobato, sinuato o addirittura crespo. Di colore
giallo-oro o giallo-aranciato, raramente bianca-
stro, rivela al tatto una consistenza carnosa piena
e soda.

IMENOFORO: ¢ composto da pseudolamelle
fortemente decorrenti, pli-
ciformi, molto irregolari,
anastomizzate fra loro e
dello stesso colore del
cappello.

GAMBO: altezza di 2-6
cm e diametro di 1,2-2,5
cm, cilindrico, glabro, di
norma progressivamente
svasato verso le inserzioni
delle lamelle e talvolta un
po’ dilatato alla base. Sub-
concolore con I’imenoforo.

CARNE: bianca, con
giallo-rosate
zone periferiche,

sfumature
nelle



soda e compatta nel cappello, fibrosa e quasi cori-
acea nel gambo. Il suo odore ¢ caratteristico ed
assai gradevole, come di buccia di pesca bianca e
di albicocca. Il sapore, inizialmente mite, diviene
poi acidulo-astringente-piccante.

SPORE: sporata di colore giallo pallido, con
elementi lisci-granulosi di forma ovoidale-ellissoi-
dale e di dimensioni 8-11 x 4-6 um.

HABITAT: molto comune e diffuso ovunque,
dai boschi collinari di latifoglie a quelli montani di
conifere, cresce dall’inizio dell’estate al tardo
autunno.

COMMESTIBILITA: quasi mai invaso da
larve, ¢ un fungo molto pregiato ed apprez-
zato. Se ne sconsiglia comunque 1’essicca-
mento, che lo fa diventare duro e coriaceo.

OSSERVAZIONI: ¢ sicuramente uno
dei funghi pil noti e piu raccolti; data pero
la mania quasi parossistica di ricercare
soprattutto il Porcino, non ¢ apprezzato per
quello che secondo noi realmente merite-
rebbe. Si ponga la massima attenzione nel
non confondere il Giallarello con il perico-
loso Omphalotus olearius (DC.) Singer.

Trombetta da morto o Corno dell’ab-
bondanza, Craterellus cornucopioides
(L.) Pers.

Il nome della specie, dal latino cornu-
copia o “corno dell’abbondanza”, si rife-
risce alla sua forma peculiare, che richia-
ma alla mente tale oggetto allegorico fre-

quente nell’iconografia dell’antichi-
ta classica.

CAPPELLO: tipicamente a forma
di trombetta o imbuto schiacciati,
con il diametro maggiore di 5-12 cm
e minore di 3-8 cm, € con al centro
una cavita che si prolunga fin quasi
alla base del gambo. Ha un margine
ondulato irregolare, sottile ed elasti-
co ed ¢ di colore grigio fuliggineo o
seppia-nerastro, con qua e la piccole
squame piu scure.

IMENOFORO: superficie fertile
priva di lamelle, sostituita da rugosi-
ta longitudinali grigio-cenere o gri-
gio-bluastro.

GAMBO: altezza di 4-8 cm e diametro di 1-
1,5 cm; ¢ costituito dal semplice strato corticale,
e si presenta elastico, di colore grigio cenere,
grigio-bluastro o grigio-nerastro.

CARNE: molto sottile ovunque, ¢ grigiastra e
tenace-elastica, emana un odore fruttato (pru-
gna) piuttosto accentuato ed ha sapore gradevo-
le.

SPORE: bianche in massa, non amiloidi,
lisce, di forma ellittico-ovale e di dimensioni 12-
16 x 7-10 wm.

HABITAT: ¢ abbastanza diffuso durante 1’esta-




te e ’autunno nei boschi di latifoglie, castagneti
inclusi, dove compare gregario in insiemi di
numerosi esemplari.

COMMESTIBILITA: buona. Ridotto in polve-
re dopo essiccato, si presta ad essere usato come
saporito condimento.

OSSERVAZIONI: In Maremma viene comune-
mente scambiato con Cantharellus cinereus
(Pers.) Fr., praticamente ad esso identico salvo che
per I’imenoforo pseudolamellare, caratterizzato da
pliche piuttosto spaziate, molto ramificate-forcate,
intervenose ed anastomizzate (lo scambio, comun-
que, non ha inconvenienti in quanto le qualita
organolettiche sono identiche).

Dentino o Steccherino dorato, Hydnum rufe-
scens Pers.

Il nome della specie deriva dal verbo latino
rufesco, cio¢ “rosseggio”, e si riferisce al suo colo-
re rosseggiante.

CAPPELLO: diametro di 3-7 cm; inizialmente
piano-convesso, di colore giallo-ocra e vellutato,
con l’eta diviene piuttosto depresso al centro,
bruno-arancio fulvo e liscio; il margine ¢ ondulato,
leggermente involuto e tardivamente disteso.

IMENOFORO: ¢ costituito da aculei fragili,
non decorrenti, lunghi circa 0,5 cm e spessi 0,2-
0,3 cm, il cui colore passa con I’eta dal crema o
giallo ocra al giallo-arancio.

GAMBO: altezza di 2-7 cm e diametro di 0,4-
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1,3 cm; cilindrico, gracile, slanciato e di colore da
biancastro a giallo-arancio; la superficie ¢ fine-
mente tomentosa.

CARNE: non molto spessa, fragile, da pallida a
carnicino chiaro tende ad ingiallire; ha odore debole
e sapore amarognolo.

SPORE: sporata di colore bianco-crema, com-
posta da elementi lisci di forma ovoidale e delle
dimensioni di 7-9 x 6-7 um.

HABITAT: piuttosto diffuso ed abbastanza
comune dall’estate all’autunno inoltrato, cresce
generalmente gregario, singolo o in piccoli gruppi,
nei boschi sia di latifoglie che di conifere.

COMMESTIBILITA: buon fungo commestibi-
le, soprattutto accompagnato con altre specie.

OSSERVAZIONLI: il Dentino ¢ di facile ricono-
scimento, anche se talvolta puo essere scambiato
con H. repandum L., che ne differisce per gli acu-
lei decorrenti, per i colori dei carpofori piu pallidi
e per 1’aspetto piu esile.

Lardaiolo o Paonazzo, Hygrophorus russula (Fr.)
Quél.

Il nome della specie, dal latino russula o “ros-
siccio”, allude al suo colore rosseggiante-vinato.

CAPPELLO: diametro di 4-12 c¢cm; carnoso,
sodo, convesso negli individui giovani ed appiana-
to in quelli pit maturi, ¢ di colore biancastro
vinaccia-rosa. La cuticola, viscida nei giorni umidi
e piu asciutta e brillante in quelli asciutti, & piutto-
sto viscosa e di colore viola rossa-
stro. Negli individui piu vecchi
puo’ tendere ad ingiallire.

LAMELLE: bianche, larghe e
poco spaziate, con l’eta si mac-
chiano di porpora. Si presentano
attenuate, annesse, quasi decorren-
ti ed intercalate da lamellule.

GAMBO: altezza di 3-8 cm e
diametro di 1-2,5 cm; asciutto,
sodo, pieno, cilindraceo abbastanza
regolare ma quasi sempre attenuato
verso il basso e fioccoso all’apice;
dapprima ¢ bianco, poi diviene piu
0 meno estesamente maculato di
rosso vinoso.



CARNE: soda e fibrosa, bianca con sfumatura
di rosa al taglio, senza odore particolare e di sapo-
re moderatamente amaro.

SPORE: sporata bianca, con elementi delle
dimensioni di 6-8,4 x 3,5-5,6 wm, lisci e di
forma ellissoidale.

HABITAT: boschi di latifoglie, con preferenza
per i querceti. Cresce, generalmente gregario in
insiemi di numerosi individui, durante 1’autunno
anche inoltrato.

COMMESTIBILITA: in Maremma & molto
apprezzato, mentre in altre zone non ¢ neppure
conosciuto; viene ricercato soprattutto per essere
conservato sott’olio; si consiglia di togliere la cuti-
cola perché un po’ amarognola.

OSSERVAZIONI: specie relativa-
mente diffusa, a distribuzione per lo
pit mediterranea, che cresce soprattut-
to sotto i lecci.

Leccino, Leccinum lepidum (Bouchet
ex Essette) Quadr.

Il nome di questa specie deriva dal
latino lepidus, cio¢ “grazioso”, e si
riferisce al suo aspetto gradevole.

CAPPELLO: dal diametro di 4-15
cm, ¢ dapprima emisferico, poi con-
vesso senza giungere quasi mai ad
appianarsi; il colore varia dal fulvo-
bruno al camoscio al marrone; la cuti-
cola si presenta vellutata negli esemplari giovani e
rugosa e gibbosa in quelli adulti.

TUBULI: lunghi, sottili, sono di colore inizial-
mente giallo-limone, poi giallo-beige ed infine
verde olivastro; i pori sono piccoli, rotondi e con-
colori ai tubuli.

GAMBO: altezza di 5-12 cm e diametro di 2-4
cm; dapprima ¢ ovoidale, poi si fa allungato man-
tenendo perd un’evidente bulbosita alla sua base
ed infine si infossa nel terreno quasi a radicarvisi;
pur conservando sempre una tinta di fondo gialla-
stra, presenta una punteggiatura granulosa, avver-
tibile anche al tatto, che con il tempo diviene da
gialla a brunastra.

CARNE: quella del cappello ¢ spessa e soda e
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si fa pia molle con I’eta, mentre quella del gambo
¢ piu tenace e fibrosa; colore bianco giallastro, con
un leggero viraggio al taglio dapprima rosa e poi
grigiastro; priva di odore caratteristico, ha sapore
dolciastro.

SPORE: lisce, fusiformi e di color crema-oliva-
stro, misurano 15-20 x 5-6,5 um.

HABITAT: cresce tipicamente nel tardo
autunno, non troppo eccezionalmente fino ai
primi mesi dell’anno, nei boschi mediterranei di
leccio e di sughera ; puo’ anche associarsi, a
querce non mediterranee e al castagno.

COMMESTIBILITA: ¢ un buon fungo, ma si
consiglia di consumarne solo esemplari giovani,
altrimenti bisogna scartarne il gambo troppo tena-
ce e fibroso.

Ordinale viola o Ordinale blu o Cimballo viola,
Lepista nuda (Bull.) Cooke.

Il nome della specie deriva dal latino nudus,
cioé “nudo”, e allude alla sua cuticola liscia.

CAPPELLO: diametro di 6-15 cm; dapprima
emisferico o subcampanulato, diventa poi piano-
depresso, quasi sempre mantenendo un largo
umbone; liscio, in parte igrofano, lucente nei gior-
ni asciutti; di colore generalmente viola o lilla
scuro imbrunentesi a partire dal centro, puo’ anche
essere di un castano pressoché uniforme; il margi-
ne, sinuoso o lobato, si presenta involuto negli

individui giovani.

LAMELLE: mediamente fitte, sottili, sinuate,
subdecorrenti, dapprima di un bel colore viola-
lilacino, poi di tonalita brunastra; frammiste a
numerose lamellule, esse sono facilmente separa-
bili dalla polpa del cappello.

GAMBO: altezza di 5-12 cm e diametro di 1,5-
3 cm; fibroso ed elastico, ¢ generalmente cilindri-
co, tozzo e con la base bulbosa che, spesso infos-
sata nel terreno, congloba i detriti del sottobosco;
concolore al cappello, ¢ piu chiaro delle lamelle e
si presenta rivestito di una fioccosita biancastra.

CARNE: dapprima soda, poi molle e piuttosto
acquosa, ¢ di colore bianco-violaceo; emana un
odore forte, gradevole e profumato; il sapore ¢ dol-
ciastro.

SPORE: sporata di un rosa molto pallido, com-
posta da elementi pressoché incolori al microsco-
pio, non amiloidi, verrucosi, di forma ovato-ellis-
soidale e di dimensioni 6-7 x 4-5 um.

HABITAT: dalla tarda estate al primo inverno
(ma, in seguito ad anomale variazioni stagionali,
anche in primavera) la specie cresce gregaria o
subcespitosa, talora in circoli, sia in boschi di lati-
foglie e di conifere che in siti erbosi, non disde-
gnando neppure parchi e giardini.

COMMESTIBILITA: ¢ un buon fungo, ma
bisogna evitare di raccoglierne esemplari troppo
vecchi.

OSSERVAZIONI: I’Ordinale viola predilige i
luoghi nei quali si sono formati, per accumulo
naturale o da intervento umano, spessi strati di
foglie e detriti vegetali di ogni genere. La specie




puo’ essere coltivata prelevandone resti miceliari
frammisti al loro substrato di crescita e traspor-
tandoli su altri detriti vegetali in un luogo
umido: bastera avere pazienza ed aspettare fino
all’anno successivo. Molto simile ¢ L. sordida
(Fr.) Singer, dal portamento piu esile e dai colori
piu scuri.

Bubbola o Pupola o Paiciola 0 Mazza di tambu-
ro, Macrolepiota procera (Scop.) Singer

Il nome della specie deriva dal latino procerus,
cio€ “alto” o “slanciato”, ed allude alla sua notevo-
le altezza.

CAPPELLO: diametro di 10-25 cm; inizial-
mente sferico od ovoidale, diviene poi disteso ed
appianato mantenendo un umbone centrale; la
superficie della cuticola ¢ ornata da squamature
generalmente brune non molto fitte e distribuite in
modo regolare attorno all’umbone; il margine ¢
eccedente e frangiato.

LAMELLE: libere in corrispondenza del
gambo e molto fitte, sono larghe e sottili; il
colore ¢ inizialmente bianco o crema, poi tende

146

a macchiarsi di bruno.

GAMBO: altezza di 20-35 cm e diametro di
1,5-3 cm; duro, fibroso e dello stesso colore del
cappello, ¢ molto alto e slanciato; bulboso alla sua
base ed ornato in quasi tutta la sua lunghezza da
bande screziate brune, ¢ tipicamente provvisto di
un robusto anello mobile.

CARNE: tenera nel cappello e fibrosa nel
gambo, ¢ fondamentalmente biancastra con una
lieve sfumatura rosata al taglio; I’odore e il sapore,
molto delicati, ricordano un po’ quelli della noc-
ciola.

SPORE: sporata bianca, con elementi larga-
mente ellittici di dimensioni 13-20 x 9-12 wm.

HABITAT: cresce in estate ed in autunno, in
boschi e luoghi erbosi e lungo sentieri erbosi di
foresta.

COMMESTIBILITA: ¢ un fungo di ottima
qualita, molto conosciuto e raccolto in ogni regio-
ne; se ne utilizza unicamente il cappello, in quanto
il gambo ¢ troppo coriaceo.

OSSERVAZIONI: si consiglia di non racco-
gliere mai bubbole di piccole dimensioni, in
quanto somiglianti a specie del genere Lepiota,
velenose mortali.




Etruri@natura

—
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Coprinus comatus (O. F. Mll.) Pers.
Foto “Il Graffio”, Follonica
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Allo scopo di segnalare fonti di informazione disponibili sul web le quali possano fornire un supporto alla

didattica ed alla ricerca, presentiamo la “filosofia” dell’open access (accesso aperto) ed alcuni esempi di

open archives (archivi aperti).

C’¢ stato un tempo in cui I’'informazione scien-
tifica circolava liberamente. I manoscritti degli
studiosi, la loro corrispondenza, i verbali e gli atti
delle loro pubbliche sedute testimoniano il grande
impegno che costoro dedicavano alla discussione
ed allo scambio dei risultati delle loro ricerche con
i colleghi nazionali ed internazionali. E sorta poi la
necessita di garantire in maniera ufficiale la diffu-
sione e la conservazione di questi lavori, € sono
state le Accademie e le Societa scientifiche ad
assumersi questo ruolo di garanti del sapere. Suc-
cessivamente, comunque, il mondo dell’editoria si
¢ impossessato del mercato delle idee sviluppando
canali di comunicazione sempre pill costosi e
complessi. Il secolo XX ha decretato 1’emancipa-
zione dell’editoria commerciale dai circuiti in cui
il sapere veniva prodotto e diffuso, determinando
cosi un processo di dipendenza quasi totale del
sapere stesso dai meccanismi e dai vincoli implici-
ti alle leggi di tutela ed alle strategie del mercato.

Con D’affermarsi, dagli anni ’80 del secolo
scorso, di Internet e delle pubblicazioni in formato
elettronico, teoricamente meno costose, la realta
dell’editoria scientifica ¢ divenuta comunque ibri-
da, non solo nell’accezione del formato (cartaceo
o elettronico), ma anche dal punto di vista della
tipologia della distribuzione (a pagamento o gra-
tuita). Sono cosi nate le prime iniziative di archivi
di pre-print e le prime riviste elettroniche ad
accesso libero di alcune Societa scientifiche.
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Enti, Societa ed Universita continuano a garan-
tire una produzione scientifica di qualita, pero
devono sottostare alle regole di un mercato che, a
fronte di servizi di diffusione sempre piu capillari
e sofisticati, impone costi sempre piu onerosi. La
valutazione stessa della produzione scientifica ¢
stata agganciata, forzatamente e in maniera con-
troversa, ad indicatori bibliometrici dai quali non
sono esenti vizi del mercato dell’editoria (Tamma-
ro, 2001). Per assurdo, in un’era praticamente
priva di barriere comunicative, nella quale 1’infor-
mazione corre in modo pressoché istantaneo da un
capo all’altro del globo, la diffusione scientifica
viene come “chiusa” dentro contenitori Spesso
accessibili soltanto a pochi ed a caro prezzo.

Gli ultimi decenni, comunque, hanno visto
affermarsi iniziative le quali cercano di sottrarre il
controllo della pubblicazione scientifica al mono-
polio editoriale tradizionale. Nel 1998, ad esem-
pio, si ¢ costituita negli USA la Scholarly Publis-
hing & Academic Resources Coalition (SPARC),
con |’obiettivo di introdurre la competizione e di
stimolare strategie alternative al mercato sostenen-
do editori e progetti i quali mirino alla pubblica-
zione di riviste elettroniche peer reviewed ma ad
accesso libero, cioe in grado di garantire sia quali-
ta che disponibilita nel web (Gargiulo, 2003).

Nel 2001 Ia filosofia dell’open access si € con-
cretizzata nella Budapest Open Access Initiative
(BOAI) (www.soros.org/openaccess/index.shtml).



Essa ribadisce la necessita di garantire un accesso
libero a tutta la letteratura scientifica, prevedendo
sia il sostegno alla nascita o al passaggio a riviste
ad accesso aperto, sia la creazione di archivi per
articoli scientifici depositati dagli autori prima di
consegnarli agli editori.

La filosofia dell’open access si realizza attra-
verso due strumenti:

- “pubblicazioni entro iniziative di editoria elet-
tronica sostenibile;

- deposito negli open archives” (De Robbio,
2003).

Il primo si riferisce a riviste ad accesso aperto,
che rendono liberamente disponibili a testo intero i
loro articoli. Ci sono in questo senso numerose ini-
ziative che non vogliamo approfondire in questa
sede. Diamo solo indicazione di un sito web, cura-
to dall’Universita di Lund, in cui sono riportate
tutte le riviste elettroniche di qualita (circa 2500)
ad accesso aperto (Directory of Open Access Jour-
nal: DOAJ; http://www.doaj.org).

Il secondo si riferisce agli open archives, archi-
vi aperti, dove gli autori depositano “una copia
elettronica (eprint) dei lavori pubblicati o da pub-
blicare in forma tradizionale nei periodici gestiti
da editori commerciali” (Mornati, 2004). Gli
archivi aperti costituiscono uno strumento per

reperire rapidamente materiale, a testo intero, di
varia tipologia (articoli in pre-print e post-print,
atti di congressi, comunicati tecnici, tesi, working
papers, ecc.).

Gli archivi aperti possono presentarsi sotto due
tipologie (Tab. 1):

- istituzionali: archivi che raccolgono la produ-
zione intellettuale ed i lavori di un ente (Universi-
ta, Enti di ricerca, ecc.);

- disciplinari: archivi che raccolgono lavori,
spesso prodotti da piu enti, nell’ambito di una
determinata disciplina (De Robbio, 2003).

Quanti e quali sono gli archivi aperti nel
mondo?

In rete esistono database che offrono elenchi
autorevoli di archivi: http://roar.eprints.org e
www.opendoar.org

Scopo degli archivi aperti

E duplice e consiste nel:

- mettere a disposizione della comunita scienti-
fica di riferimento i documenti a testo intero,
prima o dopo la loro effettiva pubblicazione, ren-
dendoli visibili, ricercabili, accessibili (in genere
viene applicata una licenza per i diritti d’autore del
tipo Creative Commons, http://www.creativecom-
mons.it, in cui & 1’autore che decide gli usi che altri

Archivi aperti istituzionali

Earth prints archivio creato dall’Istituto Nazionale di Geofisica e Vulcanologia

in collaborazione con il programma nazionale di ricerche in Antartide

http://www.earth-
prints.org/index.jsp

Digital library della SISSA (scuola internazionale superiore di studi avanzati)

http://digitallibrary.sissa.it

Archivio aperto del Massachusetts Institute of Technology

http://dspace.mit.edu/

OhioLINK Electronic Theses and Dissertations Center contiene tesi di colleges
e universita dell’Ohio

http://www.ohiolink.edu/etd

Archivi aperti disciplinari

arXiv.org archivio contenente 405.469 e-prints in fisica, matematica,

informatica e biologia quantitativa

http://arxiv.org/

MathNet.preprints archivio europeo di documenti pre-print in ambito
matematico

http://MathNet.preprints.org

CERN Document Server archivio che raccoglie documenti nell’ambito della
fisica prodotti dal CERN di Ginevra

http://cdsweb.cern.ch/

E-LIS archivio per la biblioteconomia e la scienza dell’informazione

http://eprints.rclis.org/

Organic Eprints archivio contenente documenti di agricoltura biologica

prodotto dal Danish Research Centre for Organic Farming

http://www.orgprints.org/

Cogprints archivio aperto nell’ambito delle scienze cognitive (psicologia,
neuroscienze, biologia, medicina, filosofia...)

http://cogprints.org/

Tab. 1 - Alcuni esempi di archivi aperti istituzionali e disciplinari.
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possono fare della sua opera);

- favorire un piu rapido scambio di informazio-
ni per fare in modo che la comunicazione scientifi-
ca possa liberamente circolare.

Perché gli autori devono depositare negli
archivi aperti?

Per aumentare I’impatto e la visibilita della
propria ricerca nella comunita scientifica interna-
zionale. “Ci sono prove sempre pill numerose del
fatto che gli articoli auto-archiviati in accesso
aperto vengono citati piu volte di quelli che non lo
sono. Nella maggior parte dei settori scientifici si
osserva un aumento delle citazioni di almeno il
doppio...” (Swan, 2005).

Come sono fatti gli archivi aperti?

Essi utilizzano softwares prevalentemente open
source; due dei pit noti sono Eprint
(http://www.eprint.org) creato dall’Universita di
Southampton e Dspace (http:/libraries.mit.edu/dspa-
ce-mit) prodotto dal MIT statunitense. Il deposito dei
lavori ¢ invece subordinato ad una registrazione e ad
un Comitato di gestione con funzioni di Manager
avente facolta di cancellare o registrare utenti e cor-
reggere dati che risultassero scorretti. Gli archivi,
infatti, sono dotati di campi nei quali lo stesso autore
inserisce i1 dati descrittivi ed il contenuto del suo
documento..

Come recuperare sul web i dati contenuti
negli archivi aperti?

Larchitettura di questi ultimi ¢ basata su proto-
colli e standard internazionali definiti dalla Open
Archives Iniziative (OAI) e dal Protocol for Meta-
data Harvesting (OAI-PMH): http://www.openar-
chives.org/OAl/openarchivesprotocol.html; questi
permettono di rendere gli archivi interoperabili e

quindi facilmente ricercabili. Per poterli recupera-
re sul web possono essere usati i comuni motori di
ricerca oppure le “piattaforme” (una sorta di moto-
ri di ricerca): questi strumenti consentono di cer-
care documenti in contemporanea all’interno di
piu archivi (Tab. 2). Le “piattaforme” forniscono
anche altri servizi, quali gli alerts, che avvisano gli
utenti quando un lavoro di uno specifico settore
disciplinare viene depositato e reso pubblico. Nel
2004 ¢ nato in Italia il Portale per la Letteratura
scientifica Elettronica su Archivi aperti e Depositi
Istituzionali (PLEIADI), la piattaforma nazionale
per I’accesso centralizzato alla letteratura scienti-
fica depositata negli archivi aperti italiani.

Considerazioni finali

Il dibattito sull’accesso aperto ¢ piu che mai
attuale, anche se soprattutto da parte di docenti e
studiosi occorre approfondire la conoscenza e
I’'uso di questi nuovi mezzi editoriali. La valuta-
zione della produzione scientifica assume un valo-
re molto importante, in particolare per quanto con-
cerne la definizione e messa a punto di nuovi
metodi alternativi rispetto a quelli tradizionalmen-
te utilizzati, quale 1’impact factor dell’ISI
(Comba, 2003). L’esperienza degli ultimi anni ha
dimostrato che alcune riviste ad accesso aperto
ricevono piu citazioni di quelle in cartaceo ed
anche i produttori di banche dati indicizzano rivi-
ste ad accesso aperto di qualita. Molti editori stan-
no iniziando ad interfacciarsi con questa nuova
realta e si rendono conto che piu che ostacolarla,
devono affiancarla e gestirla.

scientifica su archivi aperti italiani

PLEIADI, portale nazionale per I’accesso centralizzato alla letteratura

http://www.openarchives.it/pleiadi

OAlster fornisce accesso a 10.056.134 documenti da 730 archivi

http://oaister.umdl.umich.edu/o/oaister

delle scienze dell’informazione

CiteSeer ¢ un motore di ricerca in archivi aperti in ambito informatico e

http://citeseer.ist.psu.edu/

http://www.ifremer.fr/avano/

Avano motore di ricerca in archivi aperti in scienze marine, acquicoltura. ..

Prodotto dal CNR per I'accesso a documenti di archivi del CNR e altre

istituzioni nei settori di: chimica, fisica, ingegneria, astronomia,

astrofisica, scienze della terra, oceanografia, ecc...

http://eprints.bo.cnr.it

Citebase, motore di ricerca per archivi aperti di fisica, matematica, scienze

dell’informazione e biomediche

http://www.citebase.org/

Tab. 1 - Esempi di “piattaforme” per I’accesso agli archivi aperti.
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Qual ¢ la situazione italiana nel contesto inter-
nazionale? Nel 2004 gli Atenei Italiani (ad oggi 75
su 77) hanno aderito al Documento italiano a
sostegno della Dichiarazione di Berlino sull’ac-

cesso aperto alla letteratura accademica

(http://www.aepic.it/conf/index.php?cf=1).
Malgrado molte Universita ed Enti di ricerca
stiano sviluppando archivi aperti istituzionali,
occorre che le numerose iniziative trovino nella
Commissione Biblioteche di Ateneo della CRUI
un punto di riferimento istituzionale e programma-
tico capace di creare una strategia comune e di
attrarre 1 necessari finanziamenti. “Risulta infatti
ormai evidente ... I’'urgenza di una risposta delle
Universita alle nuove sfide che si presentano nella
comunicazione e diffusione di una produzione
scientifica e didattica di qualita garantita, ... che
puo derivare dal coordinamento delle diverse spe-
rimentazioni e iniziative nate o nascenti all’interno
di ogni Ateneo...” (Cotoneschi & Pepeu, 2006).
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Per approfondire

Berlin Declaration (2003): Berlin declaration
on open access to knowledge in sciences and
humanities:
http://www.zim.mpg.de/openaccess-berlin/berlin-
declaration.html

Conferenza Nazionale “Gli Atenei Italiani per
I’Open Access: verso 1’accesso aperto alla lettera-
tura di ricerca”, Messina 4 Novembre 2004
http://www.aepic.it/conf/index.php?ct=1

CRUI: commissione per la valutazione della
didattica e della ricerca:
http://www.crui.it/Valutazione/?Arg=184

FOS, movimento per il Free Online Scholars-
hip fondato da Peter Suber - Guide to the open
access movement:
http://www.earlham.edu/~peters/fos/guide.htm

Open Archives iniziative:
http://www.openarchives.org/

Politiche sul copyright degli editori e auto-
archiviazione:
http://www.sherpa.ac.uk/romeo.php

Studi sull’impatto degli articoli ad accesso
aperto:
http://www.dlib.org/dlib/june04/harnad/06harnad.html
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